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研 发 及 推 广



一、DOX的研发过程
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二、微生物快速检测系统DOX性能评价报告



二、国家食检中心对DOX的性能及应用评价
    评价报告书，主要从三个方面对DOX的性能给予了肯定：

性能评价、应用评价、检验效率评价

    我中心利用DOX-60F食品细菌自动检测系统，对市场随机选购的647个
样品进行菌落总数及大肠菌群检测实验，通过对上千个数据进行统计分析之
后建立了14条工作曲线，认为：由日本大金工业株式会社生产的食品细菌
自动检测系统（DOX-60F），工作性能稳定，检验度灵敏，对周围环境要
求低（电流、电压、噪声、温度等），体积小、易操作，工作流程简捷、清
晰，全部数据均由系统工作站自动记录、存储，并生成报告书，同时检测结
果可以与Excel文档进行任意转换，便于工作人员对检测结果进行统计、分

析。经过比对，DOX检测结果与国标法检测结果相符合。



二、国家食检中心对DOX的性能及应用评价

        我中心认为：该产品符合目前我国食

品行业的检验现状，可以广泛应用于畜牧、

农业、蔬菜、制粉、糕点、盒饭、化学合

成等多个行业；该产品操作简便、快捷，

并能避免人工操作造成的主观计数误差；

其快速检验的特性对食品生产企业在原材

料监控、生产过程控制和成品检验等方面，

都具有十分重要的意义。



二、国家食检中心对DOX的性能及应用评价

  与国标方法相比，其检验时间由48小时缩短至约6小时。



DOX 30FC/60FC 取得美国AOAC认证

Ø DOX 30FC/60FC 菌落总数 于2008年5月取得了美国
AOAO认证。

Ø DOX 30FC/60FC 大肠菌群于2008年11月取得了美国
AOAC的认证。

Ø 认证网址：
http://www.aoac.org/testkits/testedmethods.html



《日本食品卫生检查指针2015 微生物篇》

收录了DOX 30FC/60FC 菌落总数、大肠菌群，

成为唯一被收录的微生物快速检测方法。



概   述



一、 DOX的检验原理——氧气电极法（2）

uDOX将电流变化截止时间换算成菌数。

u菌数越多，耗氧量就越大，因此，电流   

急速降低，很快即可得出检验结果。

培养时间与电流值



二、检验项目

u菌落总数：定量检验（氧气电极法）
u大肠菌群：定量检验（氧气电极法）
u大肠杆菌：定性判定（酶基质法）
u金黄色葡萄球菌：定量检测（氧气电极法）
u沙门氏菌：定性、定量检测（氧气电极法）
u检测项目的延展性：致病菌的快速检测正在认证阶段并将持续开发。
   检验结束后，用紫外线照大肠菌群的检样　　
   如有荧色发光，E.coli（大肠杆菌）呈阳性（参见下图）



三、DOX的特点—仅需3 步，约 6 小时即可检出
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三、DOX的特点——科学精准、快捷高效



四、DOX的构成

自动检验记录处理软件

DOX构成
·主机
·电极盒
·培养基
·附属软
件

DOX主机
可实现多样本随插随检

专用电极盒

菌落总数专用培养基



五、DOX的规格

DOX专用耗材

DOX主机规格



应 用 实 例



一、异常发生时的检验



二、过程控制（1）



二、过程控制（2）——对工作环境的控制

・由于可以及早判定菌落总数的检验结果，所以能在第一时间将其结果反馈到现场。
    ⇒委托外面进行检验，由于知道结果需花费很长时间，所以很难及时反馈到现场。
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三、集约化管理



中国区代理
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传真：0532-8489 6557
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